AZAZACZAS ANZACACZASIRTATATAS AT ATZACAS
AL LA CUCINA IR T PINSA ROMANA A
— LECOMFORT — — LE STAGIONALI —
I NOSTRI TAGLIERI

TAGLIERE Dl SALUMl oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo 1 5 LA MAR]NARA EMOZION[

TAGLIERE DI SALUMI & FORMA GGI ..ccccccccccccccccccccccccssssssssssssssssssssssss 19 POMODORO PELATO “BIO”, ORIGANO FUNGHI PORCINI, FIOR DI LATTE DI

E OLIO EVO ALL’AGLIO. “AGEROLA”, BLU DI BUFALA

TAGLIERE DI FORMAGGI .....cccc.. coccscccse cocccccsee coccscssse coccscsses cocccccses coccsccsee .15 “CASEIFICIO QUATTRO PORTONI”,

LAPASTA

MACCHERONCELLO AL TORCHIO, CREMA DI ZUCCA,
STRACCIATELLA, SPECK CROCCANTE E TIMO .....ccceceeeceececcenceeee 14

TORTELLONI CASERECCI Al FUNGHI PORCINI,
BURRO ALLA SALVIA E TARTUFO NERO ....cccccetecenceceececcncecececcecces 16

RISOTTO AL TOPINAMBUR, MOUSSE DI CAPRINO, ACCIUGHE
DI CETARA, RIDUZIONE DI BALSAMICO E LIME .......cccccceucencencancneee 15

PICCOLA CUCINA

PALLOTTA CACIO EOVA,
FRIARIELLI AOP E
COMPOSTA DI MELE.

9

TERRINA DI ZUCCA, FUNGHI
PORCINI, TALEGGIO E
PROVOLA DI “AGEROLA”.

11

TARTARE DI FASSONA, FONDUTA
DI SCAMORZA, CRUMBLE DI
AMARETTI E RAVANELLL

14

POLPO ARROSTITO, CREMA DI
ZUCCA EPATATE NOVELLE
AL COPPO.

15

OSSOBUCO, SALSA DEMI-GLACE
E SCAGLIOZZI PUGLIESI.

16

BACCALA ALLA MILANESE,
CREMA DI DATTERINO ARROSTITO
E TOPINAMBUR TRIFOLATO.

16

CONTROFILETTO DI MANZO,
SALSA DI MIRTILLI, FINFERLI E
RADICCHIO ALLA PLANCHA.

19

7

LA MARGHERITA
POMODORO PELATO “BIO”, FIOR DI
LATTE DI “AGEROLA” E BASILICO.

8

LA BUFALA

POMODORO PELATO “BIO”,
MOZZARELLA DI BUFALA,
PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI
E BASILICO.

12

LA MORTAZZA
MORTADELLA BOLOGNA “LA
FELINESE”, STRACCIATELLA E
PISTACCHIO.

13

PATATE & PANCETTA

PATATE ARROSTO, PANCETTA
ARROTOLATA “SALUMIFICIO PASINI”,
PROVOLA DI “AGEROLA”, TIMO E
ROSMARINO.

13

LA VASTESE

VENTRICINA PICCANTE DEL
VASTESE, POMODORO PELATO “BIO”,
BURRATA DI ANDRIA E BASILICO.

14

COULIS DI MELOGRANDO,
DRAGONCELLO.

18

NAPULE E

FRIARELLI AOP, PROVOLA DI
“AGEROLA”, SALSICCIA DI MAIALINO
NERO CASERTANO.

15

MAGGESE

ZUCCA MANOTOVANA, BIETOLE AOP,
CREMA DI BARBABIETOLA,
MOZZARELLA DI BUFALA DOP,
POMODORO DEL PIENNOLO,
CRUMBLE DI CASTAGNE.

16

VECCHIA ROMA
LA CARBONARA
“SECONDO PRIMA”.

14

IN ALTO MARE

CARPACCIO DI TONNO AFFUMICATO,
MIZUNA, CREME FRAICHE AL
MANDARINO, RIDUZIONE DI UMEBOSHI
E TAPIOCA SOFFIATA.

21

MILANO

STRACOTTO DI OSSOBUCO, FIOR DI
LATTE DI “AGEROLA”, SALSA ALLO
ZAFFERANO E CHIPS DI POLENTA.

19

CONCERTO D’AUTUNNO

ZUCCA MANTOVANA, CARDONCELLI
SALTATI, PANCETTA ARROTOLATA
“SALUMIFICIO PASINI”, PROVOLA DI
“AGEROLA” E TIMO.

15




